
MENU w cenie 105 zł/osoba

ZIMNE PRZEKĄSKI

# Półmisek mięs pieczystych z domowymi

piklami 

# Carpaccio z łososia z czarnymi oliwkami i owocami kaparów z sosem

jogurtowo-koperkowym

# Śledź w zalewie winno-korzennej

# Galantyna drobiowa z morelą i śliwką w galaretce

SAŁATKI
# Mieszanka sałat z pieczonym łososiem, kukurydzą, oliwkami, zielonym

ogórkiem oraz sosem jogurtowo-śmietanowym

# Tradycyjna sałatka jarzynowa drobno krojona

# Wybór świeżego pieczywa

ZUPA
# Krem z dyni z pieczonym batatem

DANIE GORĄCE
# Kaczka confit z sosem pomarańczowym

serwowana z pieczonymi w rozmarynie ziemniakami i zasmażanymi burakami

II DANIE GORĄCE
# Kieszonka drobiowa faszerowana szpinakiem, serem feta i suszonymi 

pomidorami z sosem szpinakowym serwowana z kopytkami koktajlowymi

i mieszanką sałąt z sosem vinegrette

DESER
# Gorące maliny z kulką lodów waniliowych

# Tiramisu truskawkowe z kruszoną bezą i świeżą miętą.


