¥ Dziedzictwo &
Kulinarne ﬂ

Restaurant auf dem Wasser

vis a vis der Burg in Malbork

Wir bieten:

traditionelle polnische Kiiche, FI6RerKiiche eine groRe Auswahl an Fischgerichten

sowie Pizza, Pasta und gebackenen Kartoffeln;

Doppel-Deck Restaurant mit einem einzigartigen Panoramablick auf die Westseite der

Burg des Deutschen Ordens;

+ Am Ufervor der Restaurant ein Sommergarten mit Brotbackofen und Raucherei, ein

Mini Kunsthandwerk-Ausstellung von FI6RBer Geraten und eine Anlegestelle fiir Boote;

Gruppen-Angebot: lunch, Mittagessen, Abendessen, Spanferkel Fest, Diskotheken und

Tanzabende auf dem unteren Deck;

* Wir arbeiten zusammen mit dem Schlossmuseum in Malbork und Reisebiiros bei die
Organisation der Besichtigung der Burg auch in der Nacht mit der Attraktionen und
Veranstaltungen mit den Rittern und Erfrischungen in der Nacht auf der Burg.Unser
Restaurant Bei FIoRer organisiert auch ein Abendessen oder ein Fest auf der Burg;

* Fir die Kinderhaben wir am Ufer ein Spielplatz und auch in Restaurant ein
Kinderspielecken

« Am Wochenende spielen wir Shanties am Ufer und im Restaurant;

* Restaurant ist ganzjahrig geoffnet

Reservierungen fiir Gruppen unter der Nummer Eve +0048 509 800 645 oder Paul +0048
509 800 674, bitte kontaktieren Sie uns, wir erstellen ein Angebot nach lhren Anforderungen
und Moglichkeiten entsprechend.

Mit freundlichen GriiBen
Ewa i Pawet Kotkowski

orders +48 509 800 645 e-mail: biuro@uflisaka.pl www.uflisaka.pl



Witamy Panstwa Serdecznie na pokladach i nabrzezu

Restauracji *°U Flisaka®®

Inspiracja potraw naszej kuchni jest bogate dziedzictwo kulinarne Zulaw
Wislanych, polaczone z tradycjami dawnego rzemiosla flisackiego. Dania
przygotowujemy zgodnie z przekazanymi nam przez pokolenia przepisami
oraz tradycyjnymi technikami, w polaczeniu z nowa technologia obroébki
cieplnej sous vide, ktéra pozwala na zachowanie naturalnego smaku i aromatu
skladnikéw, nie pozbawiajac przy tym mineralow i witamin.

Staramy si¢ umiejetnie dobieraé¢ naszych dostawcéow, aby zapewni¢
najkrotsza droge dostawy, tym samym niepowtarzalna jakos$é. Wielu
dostawcow pochodzi z najblizszej okolicy naszej Restauracji oraz lokalnego
bazaru. Czes¢ produktow wykonujemy réwniez sami, m.in. chleb zytni,
kapuste kiszona, kielbasy, makarony, przetwory z ryb, owocéw i warzyw oraz
wedzonki.

Zapraszamy do smakowania wyrob6éw z Bufetu Produktéw Regionalnych.
Popularyzujemy ruch slow food, priotytetem dla nas jest pochodzenie
i tradycja, ktore nie zawsze ida w parze z szybko$cia realizacji zamoéwienia.
Oferujemy za to zakaski z naszego bufetu oraz wyjatkowa panorame
zachodniej strony zamku z naszych okien.

Jestesmy czlonkiem sieci Europejskie Dziedzictwo Kulinarne — Pomorskie
oraz niedawno certyfikowani w zakresie Dziedzictwa Kulinariow Zulaw.

Zyczymy Smacznego — Zaloga Flisaka

ALERGENY - Z uwagi na obowiazujace przepisy w tym zakresie, kazdej potrawie zostaly przypisane symbole
cyfrowe, ktore okreslaja odpowiednie alergeny. Lista alergen6w znajduje sie nakoncu karty dan.




Herzlich Willkommen an Bord und am Ufer
des Restaurants “Beim Fiahrmann®®
Die Speisen unserer Kiiche werden vom reichen kulinarischen Erbe des Weichselwerders inspiriert und im Ambiente
des damaligen Fihr- und FloBfahrerhandwerkes serviert. Unsere Gerichte werden, nach seit Generationen

iiberlieferten Rezepten, traditionellen Zubereitungstechniken und mit dem Vakuumgarverfahren (sous vide)
hergestellt, mit deren Hilfe der natiirliche Geschmack und das Aroma der verwendeten Zutaten - ohne Verlust von Mineralien und
Vitaminen - erhalten bleibt.
Wir legen grofien Wert auf die Auswahl unserer Lieferanten, um durch minimale Transportwege maximale Produktqualitit
gewihrleisten zu kénnen. Ein Grofteil unserer Zulieferer stammt aus der unmittelbaren Umgebung. Dariiber hinaus beziechen wir
unsere Produkte vom 6rtlichen Wochenmarkt. Spezialititen wie unser Roggenbrot, Sauerkraut, Wurstwaren, Nudeln, Fisch-/Obst-
/Gemiiseerzeugnisse und Riducherwaren sind hausgemacht.
Wir empfehlen unser Biiffet mit regionalen Spezialititen. Wir bemiihen uns um Verbreitung des ,,slow-food” Trends, denn fiir uns
stehen Werte wie Ursprung und Tradition im Vordergrund. Dies ist naturgemif nicht immer in Einklang zu bringen mit schnellen
Zubereitungszeiten, und so bieten wir zur ,,Uberbriickung“ Vorspeisen aus unserem Biiffet, sowie einen einzigartigen Panoramablick
auf die Marienburg.
Wir sind Mitglied im Européischen Netzwerk der regionalen Esskultur - Pomerellen und haben erst kiirzlich das Zertifikat fiir die
Fortfithrung der Weichselwerder-Esskultur erhalten.

Wir wiinschen Thnen ..Guten Appetit® - Thre Fihrmannschaft

ALLERGENE - Jedes Gericht ist zusitzlich mit Nummern versehen, welche die gesetzlich vorgeschriebenen Angaben iiber enthaltene Allergene
symbolisieren. Eine Aufschliisselung/Liste der Allergene findet sich im Inhaltsverzeichnis am Ende der Meniikarte.

Welcome on the hoard and the waterfronts of the Rafter’s Restaurant

The inspiration to the meals we serve is the rich culinary heritage of the Zulawy Region combined with the

traditions of the ancient rafters' craft. All the dishes are prepared by our chefs in accordance to the recipes

transferred from generation to generation and according to traditional techniques of old. All these combined

with a modern sous-vide method of cooking allow us to preserve the natural flavour and aroma of the
components as well as not to deprive them of their minerals and vitamins.
We try to select our suppliers skillfully to have the shortest way of delivery what in result assures the best quality of products.
Many of our suppliers come from the close vicinity of our restaurant and from the local open-air market. Some of our products
are home-made among many this is our own rye bread, sauerkraut, sausages, pasta, processed fish, fruit and vegetables and
various smoked products.
We invite you to taste the products of The Regional Buffet. In our restaurant we respect the slow-food movement. The origin of
food and the tradition of cooking are our priorities which are not always correlated with the speed of the service. However we
offer entrees from our buffet as well as the unique panorama of the western part of the castle.
We are a member of the European Culinary Heritage of the Pomerania Region. What's more we have recently been certified in
the field of the Zulawy Culinary Heritage.

We wish you Bon Appetit - Rafter’s Crew

ALLERGENS - according to the new regulations in this respect, to every dish the digital symbols have been assigned defining the relevant allergens.
The list of allergens is in the table of contents at the end of the menu.

MpbI paasl IpUBETCTBOBATH Bac Ha maay0ax U Ha MPUOPeKHON TePPUTOPUH
Pecropana ,,¥Y ®uucaka,,

Boratoe wnacnenue Bucnunckux XKynae B coeqMHEHUH ¢ Tpaauiusivu Jiecocruiara (flisactwo)BaoxXHOBHITH
HAIIX TTOBApOB Ha TPUTOTOBJICHUE ONIOA PETMOHATBHOW KyXHH. V3 TOKONICHWS B IOKOJICHHWE MPEIKH
MepeaaBaIl HaM PELenTh,KOTOPhIe MBI MOMBITAINCH COSTUHUTE C COBPEMEHHOW TEXHUKOW TEIJIOBOH 00pabOTKH- SOus
vide, koTOpAas TO3BOJISIET B MAKCHMAJIbHBIH CI1I0CO0 COXPaHUTh HATYPaJIbHBINA BKYC U apOMaT IIPOIyKTOB,BCEX BUTAMHHOB 1
MUHEPAJIOB.

Co 3HaHHWeM Jiejla Mbl BBIOMpPAEM HAIIMX IOCTABIIMKOB.TakMM CIIOCOOOM CTapaeMcsi COKpPaTUTh BPEMs IOCTaBKU
NpOAYKTOB B HANmy KyXHIO. BKycoBBIe CBOHCTBa HAamIMX OJIOJ OTIWYAIOTCS HEMOBTOPHMBEIM BKYCOM
1 Ka4eCTBOM. BONTBIITMHCTBO MOCTABIINKOB KUBYT M Pa0OTAIOT B HAIIIEM PETHOHE W COBIBAIOT CBOIO CBEXKYIO MPOIYKIIHIO
KPYIJIBIH IO/ Ha phIHKaxX ropoza. HekoTophle MpoLyKThl MBI H3TOTABINBAEM H BHIPAIINBAEM CAMOCTOSITEIBHO: PXKAHOH XJ1e0,
KBaIlICHAs KAITyCTa, KOJIOACHI, MAKaPOHBI, PEIOHBIC H3ICIHST, KOITYEHHOCTH, ()PYKTHI H OBOIIIH.

Ipemnaraem Bam monpo6oBats uznenus Hairero bydera Perrnonansusix [IponykToB.

Ham pecropan mnonymspusupyet nsmwkenue slow food. Hammm mnpuopuTeTOoOM SIBISETCS MPOMCXOKICHUE
U TPaJMIINS, KOTOPEIC HE BCETIa MAYT B ITape CO BpeMeHeM peann3aiun 3akasa.[Ipemraraem Bam ObICTpBIC 3aKyCKHU HAIIIETO
Oydera U M3yMUTENBFHYIO ITAHOPAMY 3alafHO YacTH 3aMKa.Tarke CTOMT OTMETHTBH,49TO MBI SBISIEMCS WICHAMH CETH
Esponetickoro Kymuunaproro Hacnenus- [lomopckoe n obnanarensvmu ceprudukara Kymnaapraoro Hacnenus XKynas.
IIpusTHoro Bam anmeTnTa M YIa4HOro OTAbIXA - JKHNaXK Paucaka

AJI.]'lepFeHBl = COIVIACHO HOBBLIM NpPaBHJIaM, KaKIAOMY 6.]'"0Hy NPUNIHCAHBI uml)ponue CHMBOJIbI, KOTOPbI€ YKa3bIBAIOT HA HAJIMYHE aJlJiepreHa.
Cnucok AJVIEPreHOB HAXOAUTCH B KOHIIE KAPTHI-MEHI0.



Dla Dzieci
Fiir Kinder * For Kids * /lna /lereii

dla tych co zjedza wszystko, nasz sternik mo niespodzianke...
fiir die unter Euch, die alles aufessen, hat unser Steuermann eine ["Jberraschung...
for those little ones, who eat up all, our helsman's got a surprise...

U1t TeX, Kotopsele et Beé,Hal KOK npurorosun croprpus. ..

Zyzio - nugetsy., czyli kawalki kurczaka w chrupiacej
panieree, frytki

Hihnchennuggets, knusprig paniert mit Pommes * Nuggets- pieces of chicken
breast covered with crunchy bread crumbs, French fries * Harercsl kypunsie
C XpycCTsillel KOpouKoH, kapTodens ppu

15 7t

150 g

Alergeny:
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Dyzio - nalesniki lub racuchy (do wyboru) z dzemem lub
innymi sezonowymi owocami

Crépes oder dicke Pfannkuchen (wahlweise) mit Marmelade oder
Saisonfriichten * Crepes or pancakes served with jam or other seasonal fruit *
brauHuMKY 1K onaay K (1o BIOOPY ) C BAPEHBEM HITH C CE30HHBIMU (PPYKTaMH

15 7t

2 szt.

Alergeny:
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Pierogi z owocami na slodko

dumplings with fruit * Teigtaschen mit Obst * Bapenuku ¢ ppykramu

15 7t

5 szt.
Alergeny:
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Scooby Doo - ezyli jak juz nic nie da rady to dwie berlinki
z serem, frytami i ketchupem

Kurzum, die letzte Auswahlméglichkeit - zwei Bockwiirste mit Kiise, Pommes
und Ketchup * If nothing else seems tasty, two hot dog sausages served with
cheese, French fries and ketchup may tempt the kid * Cky6u-/ly, T.e. nBe
COCHCKH C CBIPOM, KapTodenb PpH, KeTIyTT

do
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100 g

Alergeny:
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Zupy

Suppen * Soups * Cynbl

Rosoél staropolski z naszym swojskim makaronem

9 7l

330 ml
Altpolnische Briihe mit selbstgemachten Nudeln * Old-styled Polish chicken
soup with home-made noodles * Crapononbckuil KypHHBIH OylnbOH Alergeny:
C JIOMAITHIMHI MaKapOHAMH O®
<4 >
Zur na zakwasie z jajeem i biala kielbasa 12 71
330 ml
Sauerteigsuppe mit Ei und Weibwurst * Traditional Polish soured rye flour
soup with white sausage and hard-boiled egg * Xypek Ha pxxaHol 3aKBacke Alergeny:
C SIALIOM M KOJ10acoi O@O®

Pikantna zupa rybna "retmana'" na lososiu

Scharfe Lachsfischsuppe ,Fahrkapitin® * Retman's spicy fish soup with

salmon * [TukaHTHBIH pbIOHBIN cynt PeTMaHa ¢ 1ococem

16 zi

330 ml

Alergeny:

Q@O
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Zupa dnia - zapytaj kelnera

Nach der Tagessuppe fragen Sie die Bedienung * Soup of the day-ask our staff

for today's homemade soup * Cyn nHs,cripamuBaTh O(pUIIMAHTA

9 71

330 ml

Alergeny:

©)
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Dania miesne

firmowe naszej tratwy

Fleischgerichte, hausgemacht auf unserer .. Fihre*
Homemade meat dishes
DdupmMeHHbIe MSICHBIE 011012

Na zakaske polecamy klasycezny tatar wolowy, skropiony
brandy

Als Vorspeise empfehlen wir klassischen Beefsteak-tatar, mit Weinbrand
iibertraufelt * Appetizer-raw beef tartare sprinkled with brandy * IIpexnaraem
HAa 3aKyCKY KJIACCUUECKUI FOBSKUM TapTap ¢ KaneJlbKaMHu OpeHIu

19 zi

150 g

Alergeny:

®
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Filet z piersi kurczaka grillowany na masle, podany
z puree ziemniaczanym, sosem i fasolka szparagowa

Auf Butter gegrilltes Hihnchenfilet, serviert mit Kartoffelpiirree, Sobe und
Bohnen * Chicken breast fillet grilled in butter, served with mashed potatoes,
sauce and string bean * Kypunoe ¢uie B Macie Ha rpuiie ¢ KapTo(eslbHbIM
IIOPE, COYCOM U CTPYUKOBOM (PacoiIbio

19 zi

180 g

Alergeny:

00,
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Poledwiczki wieprzowe z kurkami, duszone w bialym
winie, ziemniaczki oraz szpinak z ezosnkiem

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen, geschmort in Weiwein, Kartoffeln,
sowie Spinat mit Knoblauch * Pork loin with golden chanterelle, braised in
white wine potatoes and spinach with garlic * CBunas BeIpe3ska ¢ nucuukamu,
TywéHas B 0e110M BUHE, KapTo(eib U MIMUHAT C YeCHOKOM

32 7zt

180 ¢

Alergeny:

0]
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Filet z kaczki na rukoli z sosem z wedzonych sliwek,
racuszkami oraz puree ziemniaczanym

Entenfilet mit Rucolablittern und SoBe aus gerdauchterten Pflaumen,
Pfannkuchen, sowie Kartoffelpiirree * Duck fillet on salad rocket with smoked
plum gravy, mashed potatoes, racuchy (traditional Polish dish made of flour,
milk, eggs, sugar) * ®uie yTku ¢ COycoM, PyKKOJIOH, Y4EPHOCIUBOM, OJIa/IbsIMH 1
KapTo(eIbHBIM ITIOpe

42 71

180 g

Alergeny:

OO®
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Stek z rostbhefu serwowany z zapiekanym w mundurku
ziemniakiem, pomidorem faszerowanym kozim serem
oraz sosem demi glace

Roastbeaf-Steak, serviert mit gebackener Pellkartoffel, Tomate gefiillt mit
Ziegenkise und demi glace SoBe * Roast beef steak served with jacked potato,
tomato stuffed with goat cheese and demi glace sauce * Creiik ropsxuii ¢
Me4EHBIM B MYHIIUPE KapTodeaeM, TOMHUIOPOM C KO3bUM ChIPOM B COYCOM JIEMU-
rjiace

de
v
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250 g

Alergeny:

<&
4

Stek z koscia wolowy na desce poreja XXL, rosthef lub
antryket, podany z zapiekanym w mundurku
ziemniakiem, pomidorem faszerowanym kozim serem,

racuszkami oraz sosem demi glace i jogurtowym z
czosnkiem

Rindersteak mit Knochen (Roastbeaf oder Rippe/Entrecote), serviert mit
gebackener Pellkartoffel, Tomate gefiillt mit Ziegenkise, Pfannkuchen, Soen:
demi glace und Jogurt mit Knoblauch * Beef steak with a bone XXL on the
board, roast beef or steak, served with jacked potato, tomato stuffed with goat
cheese, racuchy (traditional Polish dish made of flour, milk, eggs, sugar) and
demi glace and garlic yoghurt sauce * Creiik roBskuii ¢ KocTbro, mopuus XXL,
poctOud MO0 aHTPUKOT, MEUEHBI B MYHIHPE KapTo(eb, TOMHUIOP ¢ KO3bUM
CbhIpOM, OJIaZibs, COYyC ICMU-TIIACC, I\/'IOprT CYCCHOKOM
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400 g

Alergeny:

Oe®

<
g

de
Rl



Ryby

nasza specjalnos¢ ...nasze z Nogatu,
tyz i inne morskie...

Fischgerichte, unsere Spezialitiit ... aus unserem
Nogatfluss und dem Meer
Fish - our specialties, from the Nogat river as well
as the Baltic Sea
Pbi0bI ...c Hawneil pexku Horar u gpyrue mopckue

Filet z sandacza z warzywami blanszowanymi, sosem
Smietanowym i serem mozzarella w zeliwnym rondelku
zapiekany

Zanderfilet mit blanchierten Gemiise, Sahnesofie und Mozarella, gebacken im
eisernen Schmortopf * Zander fillet with blanched vegetables, cream sauce and
mozzarella cheese baked in a cast iron saucepan * ®une cymaka c
OJAaHIITUPOBAHHBIMU OBOII[AMH, CMETAaHHBIH COyC, MoIapeuia M BCE ITO
3armey€Hoe B YyT'YHHOM KOBIIIUKE

29 71

150 g

Alergeny:
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Filet z sandacza z sosem porowym, warzywa
blanszowane, ziemniaki

Zanderfilet mit Porreesofe, blanchierten Gemiise, Kartoffeln * ZANDER fillet
with leek sauce, blanched vegetables, potatoes * ®uite cynaka c coycoM U3 Jryka-

nopest, GaHIINPOBAHHBIE OBOIIIHU, KApTO(EIb

e
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180 g

Alergeny:
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Pstrag w calosei z maslem e¢zosnkowym., cytryna
i ziarnami, pomidor z kozim serem zapiekany. frytki

Ganze Forelle mit Knoblauchbutter, Zitrone, Kérner, Tomate mit Ziegenkése,
gebacken, Pommes * Whole Trout with garlic butter, lemon, seeds, tomato
stuffed with goat cheese, French fries * ®opens 1enas ¢ 4€CHOYHBIM MacCJIOM,
JMMOH, 3épHa, TOMHJIOP C KO3BHM CBIPOM, KapTodeis Gppu

de
v
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300 g

Alergeny:

OO

<&
g

de
v



Wielki talerz retmarnski: ezyli losos., sandacz oraz jakos
inna ryba slodkowodna, raki, pomidor z kozim serem
zapiekany, puree ziemniaczane

Der grofie ,Fihrkapitin® Teller, also Lachs, Zander und ein anderer
SiiBwasserfisch, Krebse, Tomate mit Ziegenkise gebacken, Kartoffelpiirree *
Retman's Big Plate: whole salmon, zander and other freshwater fish, crayfish,
tomato stuffed with goat cheese, mashed potatoes * bonpnias kanuraHnckas
Tapenka: T.e. JIOCOCh, CylaK W Jpyras MpEeCHOBOIHAs pbiOa, paku,NeuEHBI
TTOMHJTOP C KO3BUM CBIPOM, KapTO(EIIbHOE IT0pe

S54ad

500 g

Alergeny:
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...oraz jako$ inna ryba, co si¢ udalo dzi$ naszym orylom zlowié: losos, okon, lin,
dorsz, szczupak lub inne specjaly naszych wod, pytaj obsluge...

. und noch ,irgendein* Fisch, den unsere Fihrminner an die Angel
bekommen haben: z.B. Lachs, Barsch, Schleie, Dorsch, Hecht oder andere
Gewisserspezialititen. Fragen Sie die Bedienung...

... or some other fish (salmon, perch, tench, cod, pike) ask our staff what's
available...

... @ TaK)Ke Jpyras pbi0a, KOTOPYIO CETOAHS yJaloCh HaM HAJIOBUTh: COM, JIMHb,
oKkyHb. CripammmBaiTe y opuimanra. ..

do-
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Ziemniaki w zeliwie zapiekane

Kartoffen in Gusseisenpfanne gebacken
Oven baked potatoes in a cast iron skillet
Kaprogenabhble 3anieKaHKH B YYyTYHHOM KOTeJIKe

Zapiekanka Wiejska - zapiekane ziemniaki, boczek,
pomidory, cebula, grzyby, sos Smietanowy., ementaler.,
mozarella - pikantna

Nach Bauernart, gebackene Kartoffeln, Speck, Tomaten, Zwiebeln, Pilze,
SahnesoBe, Emmentaler-Kiise, Mozarella - scharf * Rural - baked potatoes,
bacon, tomatoes, onion, mushrooms, cream sauce, emmental, mozzarella -
spicy * JlepeBeHCKas MMKaHTHASA - KapTO(eb, IPYIUHKA, IOMHOP, TyK, TPHOBI,
CMETaHHBIN COYC,ChIP IMMEHTAJTh,MOLIapeliia

26 zi

350 g

Alergeny:

00,
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Zapieckanka Wegetarianiska - zapiekane ziemniaki,
pomidor, cebula, grzyby, ementaler, mozarella w sosie
Smietanowym

Auf vegetarische Art, gebackene Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Pilze,
Emmentaler-Kise, Mozarella in SahnesoBe * Vegetarian - baked potato,
tomato, onion, mushrooms, emmental, mozzarella and cream sauce *
Bererapuanckas - kaprodenb, MOMHIOpP, JYyK, TPHOBI, CHIP SMMEHTalb,

MoLuapesia, CMETaHHBIH COyC

3o
*

24 71

350 g

Alergeny:
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Zapiekanka Zulawska - zapiekane ziemniaki, poledwiczki
wieprzowe, pomidor, cebula, rozmaryn, sos Smietanowy,
ementaler, mozarella

Auf Weichselwerderart, gebackene Kartoffeln, Schweinefilet, Tomaten,
Zwiebeln, Rosmarin, Sahnesofe, Emmentaler-Kise, Mozarella * Zulawska -
baked potatoes, pork tenderloin, tomato, onion, rosemary, cream sauce,
emmental, mozarella * XXynaBckas - kaprodenb, CBUHas BbIpe3Ka, TOMUIOD,
JyK, PO3MapuH, ChIPp AMMEHTAJTb, MOIIApeIlia, CMETaHHBIN COYyC

oo
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350 g

Alergeny:

00,



Pierogi wiasnej roboty

podsmazane na masle lub z wody

Hausgemachte Teigtaschen auf Butter angebraten oder
gekocht
Homemade dumplings fried in butter or boiled in water
BapeHuk#u cieiaHHbIe B HAIlIeM PECTOpaHe 0OKapeHHbIC Ha Maciie 00
BapeHbIC

Z miesem po flisacku

18 zi

6 szt.
mit Fleischfiillung * Rafter's dumplings with meat * ¢ Mmsicom no-ucanxu Alergeny:
O®®
-4
Ruskie 17 zk
6 szt.
auf russische Art * Ruthenian style dumplings with quark cheese and potato * Al;:env:
pycckue (kapTodelb, TBOpoT) DD
<¢ e
Zulawskie z kasza gryczana, jajkiem, boczkiem, Smietana 17 zt
i szezypiorkiem - po zulawsku 6 szt.
auf Weichselwerderart mit Buchweizen, Ei, Speck, Sahne und Schnittlauch *
dumplings of Zulawy with buckwheat, egg, bacon, sour cream and spring onion
* JKyJIaBCKHE€ C TPEYHEBOM Kallled, SMIIOM, TPYIMHKON, CMETaHOU M 3€JIEHBIM Alergeny:
JTyKOM 0l6l@;
-4




Salacki i dania jarskie

Salate und vegetarische Gerichte
Salads and vegetarian dishes
Canarel M BereTapuaHnckue 0J1101a

Salatka z kurczakiem (mix salat regionalnych., filet
7z kurczaka sous vide, papryka c¢zerwona, eebula ezerwona,
kukurydza, ogorki komserwowe. pesto rzepakowe oraz
prazone ziarna)

Salat mit Hihnchenfilet (gemischter Salat, vakuumgegartes Hihnchenfilet, rote
Paprika, rote Zwiebeln, Mais, Gewiirzgurken, Raps-pesto, sowie Rostgetreide) *
Chicken salad- mixture of regional lettuces, sous vide chicken fillet, red pepper, red
onion, sweet corn, cucumber preserved in vinegar, rape pesto and fried seeds *
Canar ¢ kypuuel (MUKC pa3HBIX BHJIOB PETMOHAJBHBIX CallaTOB, KypuHOE (uie,
CIaJKMM KpacHbI Imepel, KpacHbI JIyK, KyKypy3a, MapUHOBaHHbIE OrYypLbI,
PAIICOBOE MECTO M )KAPEHBIE CEMEHA)

18 zi

120 g

+

<
g

Salatka Grecka - mix salat regionalnych, ser Feta, pomidor,
oliwki, cebula ezerwona, pesto rzepakowe oraz prazone
ziarna

Griechischer Salat - gemischter Salat, Feta-Kise, Tomate, Oliven, rote Zwiebeln,
Raps-pesto, sowie Rostgetreide * Greek salad - mixture of regional lettuces, Feta
cheese, tomato, olives, red onion, rape pesto and fried seeds * Canar I'peyeckuii -
MHUKC Pa3HbIX BUOB PETHMOHAJLHBIX canaroB, deTa,moMHUI0P, OJUBKH, KPACHBIN
JIyK, paricoBOE MECTO U )KapEHbIE CeMeHa

18 zi

100 g

Alergeny:

<
g

Salatka flisacka - mix salat regionalnych., losos i pstrag
wedzony., ogorek konserwowy, papryka ezerwona, oliwki

Fiahrmann-Salat - gemischter Salat, Raucherlachs, Riucherforelle, Gewiirzgurken,
rote Paprika, Oliven * Rafter's salad - mixture of regional lettuces, smoked salmon
and trout, red pepper, cucumber preserved in vinegar, olives * Canar ®dnucankuii -
MHUKC pPa3HBIX BHUJIOB PETHOHAIBHBIX CaJaTOB, KOMUYEHBIA JIOCOCh U (hoperb,
MapUHOBAHHBIN OTYPeIl, CJIAJAKUN KPACHBIH MePel, OTUBKH

do
v

19 zi

100 g

Alergeny:

@
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Desery

Zum Dessert
Desserts
Heceprsl

Jableeznik naszego wyrobu na cieplo z bita Smietana
i galkaloda

13 zi

120 g
Heier Apfelkuchen mit Schlagsahne und einer Eiskugel * Apple pie with
whipped cream and a scoop of ice cream * Jlomamnsasa mapnorka (Té€mmas) co Alergeny:
B30UTHIMHU CJIMBKAMH H MOPOKEHBIM Q@
+ 3
Lodowy pucharek Flisaka z owocami, Smietana 15 71
wzbogacane T 100e o
Eispokal ,,Fiahrmann® mit Friichten und Sahne * Three scoops of ice cream
topped with fruit and cream * Ba3zouka Mmopoxenoro ®dnucaka ¢ GppyKraMu U Alergeny:
B30UTHIMH CITUBKAMU ®®
<b- do-
4 v
Nalesniki z twarogiem i polewa czekoladowa 15 71
2 szt.
Pfannkuchen mit Quark und Schokoladeniiberguss * Pancakes with vanilla >
cream cottage cheese topped with chocolate sauce * binnunku ¢ TBOporom u Alergeny:
IIIOKOJIA THBIM COYCOM OO®@
+ 3

Ciasto dnia., naszego pokladowego Mistrza Cukiernictwa,
eksponowane w witrynie.

Kuchen von unserem Bord-Konditormeister, prisentiert in der Glasvitrine *
Cake of the day — made by our Master of Pastry, displayed on the site * Cnagkas

BBITICYKA JHS HAICTO KOHAUTCPA BLICTABJICHA HA BUTPUHC

9 7}

120 g

Alergeny:

OO®

<&
4
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b ad



Napoje

Getrinke * Beverages * Hanutkn

Sok pomaranezowy wyciskany ze Swiezych owocow 100%

Orangensaft, frisch gepresst * 100% fresh squeezed orange juice *

CBeXKeBBDKATHIN areabCHHOBBIHN cok (100%)

11 zl/250 mi

Orzezwiajaca Lemoniada, napéj z owocéow na bazie wody 9 zb/11ie
gazowanej lub niegazowanej
Erfrischende Limonade, Obstgetrink auf Basis von natiirlichen oder
kohlensiurehaltigen Mineralwasser * Refreshing Lemonade drink with
sparkling or still water * Ocexaromuii IMMOHAJ - HAIIUTOK U3 (QPYKTOB Ha
OCHOBE Ira3uPOBAaHHOM 1100 HETa3UPOBAHHOM BOJIBI
4 7z} /200 mi
Pepsi. Pepsi Light. Mirinda, 7Up 6 zl /0.5 1itr
8 zl 11
Sok pomaranczowy, jablkowy. grejpirutowy, ananasowy, 4,50 z1/200 mi
pomidorowy. zczarnejporzeczki 8 211w
Orangensaft, Apfelsaft, Grapefruitsaft, Ananassaft, Tomatensaft, Saft aus
schwarzer Johannisbeere * Orange, apple, grapefruit, pineapple, tomato,
blackcurrant juice
Red Bull 10 zt/250 i
Woda gazowana, Woda niegazowana 3 zl /200 mi
5 z1/500 mi

Wasser mit Kohlenséure, Wasser ohne Kohlesiure * Sparkling water, Stil water



Napoje gorace

Heile Getrinke * Hot Beverages * I'opsiuue Hanutku

Herbata Dilmah podawana w dzbanuszku

Dilmah Tee, serviert in der Teekanne * Dilmah tea served in a pot * Dilmah
Yyay B KyBIIWHE

<&

6 zl

4
Kawa rozpuszezalna lub parzona

Kaffee, Instant-Kaffee * brewed coffee, instant coffee * Baputcs xode,
pacTBOPUMBIN Kode

<

g

Kawa z ekspresu ciSnieniowego

Kaffee in der Kaffeemaschine gemacht * coffee made in the espresso machine *

Ko(e, MPUTOTOBIICHHBIN B KO(e-MalInHa

<b-

g

Kawa Latte
Kaffee Latte * Coffee Latte * Kode JlarTe

<

g

Kawa Macchiato
Kaffee Macchiato * Coffee Macchiato * Kode makkuaro

<

o ¢
N
=N

-

Espresso
Espresso *Espresso * Dcrpecco

<

N
N
=N

4

Czekolada goraca
HeiBe Schokolade * hot chocolate * Topstunii moxoman

<

g

Cappucino
Cappucino * Cappucino *Kkarry4nHo



Piwo

bier * beer * nuso

Piwko z beeczki

Bier vom Fass * Keg beer
Tyskie 5,50 zl031
Pszenicezne ksiazece 7,50 z/031

Kwas chlebowy

Piwko z buteleczki
Bier in der Flasche * Botteled beer
Tyskie. Lech
Zubr
Lech free
Pilsner Urguel, Grolsch
Redds zurawinowy

Ksiazece

(pszeniczne, czerwony lager, ciemne lagodne)

Wino

wein ¥ wine * BUHO

Cervantes Hiszpania (winko naszej tratwy!!?) - biale
Cervantes, Spanien - Weiiwein (Wein des Restaurant) * Cervantes, Spain -white
wine (wine of te restaurant) * 6¢J10¢ BHHO

Cervantes Hiszpania (winko naszej tratwy!!?) - czerwone
Cervantes, Spanien - rotwein (Wein des Restaurant) * Cervantes, Spain - red
wine (wine of te restaurant) * KpacHO€ BUHO

Gato Negro. Merlot, Chile - ezerwone
rotwein * red wine * KpacHO€ BUHO

7 7k /051
9 zl/051
6 71,0331

7 7k 051
6,50 zl/051
6 zl)031

10 zl/051
8,50 zl/0.41
10 zl/051

14 z1 /150

50 7} /750 ml butelka

14 z1 /150 ma

50 z1/750 mi butelka

18 zl/150 mi

70 z1/750 ml butelka



Zestawy obiadowe dnia

trza pyta¢ co dzis kuchnia przygotowala

Tagesgerichte

Bitte fragen Sie nach dem aktuellen Angebot

Lunchtime Menu
ask our staff what’s the dish of the day

KoMniiexkcHbie 00eabl THA

cnpamuBaire y opunmanra




Buliet Regionalny

Samoobsluga

Regionales Biiffet * Selbsthedienung
Regional Buffet * Self-service
Byder PernonanbHbii * caM000CIy:KUBAHM e

Przekaski kuchni regionalnej i Flisackiej, wytwarzane
przez nasza Restauracje z produktow pochodzacych z
terenu Zulaw.

Vorspeisen aus der regionalen Kiiche und Fischzubereitungen, hausgemacht
mit Produkten aus dem Weichselwerdergebiet * Regional and rafter's cuisine
snacks prepared by our restaurant with products coming from the area of
Zulawy * 3aKyCKH KyXHH PETHMOHAJIBHON M (DIMCAIIKOW MPUTOTOBJICHBI HAIIUM
pecTOpaHOM U3 IMTPOYKTOB MPOU3BOAMMBIX B HAIIEeM peruoHe- JKymaBsl.

Stale produkty w naszym bufecie:

Dauerhaftes Biiffetangebot
Always on offer
Hamm mocrostaabie npeaioxkenus (Oyder):

Sledzie po naszemu, ohowiazkowa zagrycha, trzy rodzaje
do wyboru w bufecie

Heringe auf ,,unsere Art”, ein absoluter ,,Muss“-Snack, drei Arten zur Auswahl *
Home-made herrings — mandatory snack, three types to choose in the buffet *
Cenb b TO-HaMIeMy,00s3aTeNIbHast 3aKyCKa,3 BUa 110 BEIOOPY

Ryba w zalewie octowej z cebulka na slodko., min: okoii,
sledz, karas, lin oraz szezupak

Fisch in Essig eingelegt mit Zwiebeln, u.a. Barsch, Hering, Karausche, Schleie,
Hecht * Fish in vinegar served with sweet onions: perch, herring, crucian carp,
tench, pike * Pri0a B ciagkoM MapuHaze ¢ JIyKOM: OKyHb,CEJIbJlb,Kapach,IUHb U
1ryKa

Flisacki chleb nasz swojski, wypiekany w piecu
chlebowym, zZytni lub pszenno-zytni

Fahrmann-Brot, hausgebacken im eigenen Brotofen, roggen oder weizen-roggen *
Home-made rafters' bread baked in the bread oven: rye or rye-wheat * Jlomaniauii
drucanxuii xs1e6 u3 HameH nevu,pKanoi 1100 MIIEHUYHO-PIKAHOM

Alergeny:

@O

Alergeny:

0@

Alergeny:

06)



Smalee oraz ogorek kiszony

Schmalz und Gewiirzgurken * Lard and pickled cucumber * Cmanern ¢ conénsim
Or'ypIIOM

Zulawska kielbasa, wierzbowym dymem podwedzana

Weichselwerder-Wurst auf Weidenholzrauch angerduchert * Sausage of Zulawy
smoked with willow wood * XKynaBckas konbaca,kormuéHast Ha BEpOOBBIX BETKaX

Ryby z wlasnej wedzarni, min.: losos, pstrag. leszez oraz
inne jakie uda sie zlowi¢ naszym rybakom

Fische aus eigener Réucherei, u.a. Lachs, Forelle, Brachse und andere von
unseren Fischern geangelten Delikatessen * Home-smoked fish: salmon, trout,
bream and other types caught by our fishermen * Pri6a ¢ Hameli konTuiIbHU:
JI0COCh, (openb, Jen| U Apyras pbrida, KOTOPYI YAalOCh NMOWMATh HaIIUM
pbIOakam

Kapusta w glinianej beczcee kiszona z kminkiem

Sauerkraut mit Kiimmel, im Tonfass gereift * sauerkraut with caraway from a
clay barrel * Kpamenas kammycra ¢ TMUHOM U3 TNIMHAHOM O0YKH

Suréwka dnia, minimum trzy do wyhboru

Rohkostsalate, mindestens drei Sorten zur Auswahl * Salad of the day: at least
three to choose from * Canar qas, MUHIMYM 3 TI0 BEIOOPY

Alergeny:

Alergeny:

<
g

Malka miska

Kleine Schale
Small bowl
Mautenbkas Tapenka

<b-
4

+

Duza miska

GroBe Schale
Large bowl
Bosnbias rapenka

10,50 zi

<&
4

+



Wykaz substancji lub produktéw powodujacych alergie lub
reakeje nietolerancji oznaczonych w naszym menu.
W razie watpliwosei zapytaj kelnera.

@ Ziarna zboz zawierajace gluten, tzn. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz czy
tez pszenica kamut, a takze ziarna odmian hybrydowych powyzszych zboéz, jak
rowniez produkty przygotowane naich bazie

® Skorupiaki oraz produkty przygotowane naich bazie

@ Jaja oraz produkty przygotowane naich bazie

@ Ryby oraz produkty przygotowane naich bazie

@ Orzeszki ziemne oraz produkty przygotowane naich bazie

@ Ziarno sojowe oraz produkty przygotowane najego bazie

@ Mleko oraz produkty przygotowane na jego bazie (facznie z laktoza)

Orzechy z drzew orzechowych, tj. migdaly (Amygdalus communis L.), orzech

y wych, ). migdaly yg y
laskowe (Corylus avellana), orzechy wloskie (Juglans regia), orzechy nerkowca
(Anacardium occidentale), orzechy pekan (Carya illinoinensis (Wangenh.) K.
Koch), orzechy brazylijskie (Bertholletia excelsa), orzechy pistacjowe (Pistacia
vera), orzechy makadamia lub orzechy Queensland (Macadamia ternifolia) oraz
produkty przygotowane naich bazie

(9) Seler oraz produkty przygotowane najego bazie

Gorczyca oraz produkty przygotowane najej bazie

Y p YPprzyg Je)

@ Ziarno sezamowe oraz produkty przygotowane najego bazie

@ Dwutlenek siarki oraz siarczyny w stezeniach wyzszych niz 10 mg/kg lub
10 mg/1 w przeliczeniu na catkowita zawartos¢ SO2 dla produktéw w postaci
gotowej bezposrednio do spozycia lub w postaci przygotowanej do spozycia
zgodnie z instrukcjami wytworcow

@ ELubiny oraz produkty przygotowane naich bazie

(14 Mieczakioraz produkty przygotowane naich bazie

Oznaczenie alergenéw zgodnie z Rozporzadzeniem UE Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.

w sprawie przekazywaniakonsumentom informacji na temat zywnosci.
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