Nachspeisen

Cremebridlée

Alkoholfree Getranke
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@ K okosnuss

sl i,
@ Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle oder Maultaschle

.
@ Fruchtiges Tomatensiippchen mit Gin und Sahnehaube

Pasta

P
@ Pasta mit Wodka-Cremesauce
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Pizza

Q Pizza mit Fleisch

Nudelgerichte

e Ravioli

Beilagen

@ Salatvariation

Schnitzel

I"
“ Schnitzel Wiener Art

A

“ Name des Produkts
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Lamm

‘ Lamm

Vegetarische Gerichte

@ Vegetarische Gerichte

| ndische Gerichte

® Huhn Curry

Salatteller



Milk

.
)
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Bread

Coffee

K affee

Kleiner Salatteller vom Biiffet

Milch

Brot

Espresso

Kafe
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Hauptgerichte

@ 2 panierte Schnitzel vom Schwarzwéalder Schweiner ticken

@ Zwiebelrostbraten vom Schwarzwéalder Rinderricken

@ Unsere, Krone- Maultaschen® nach eigenem Hausr ezept

@ Geschmorter Wildbraten —vom heimischen Wild

@ » Schwabenleckerle® 3 hausgemachte Krone Maultaschen auf Blattspinat
@ W rzbachtaler Forellen frisch aus dem Forellenbecken

@ Forelle, Blau“ ganze Forelle aus dem Wur zel Balsamicosud

pova Forelle ,Mllerin“ ganze Forelleim Ofen gegart mit brauner Butter, dazu
@ Petersilienkartoffeln und ein bunter Salatteller vom Buffet

@ Forédlenfilets nach ,, Art des Chefs’

Vegetarisch bewusst genief3en
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amion wahlweise dazu: Rumpsteak vom Deutschen Farsenrind mit hausgemachter

@ Kréauterbutter

@ Liebelsberger Hahnchenbruststreifen+
@ Pasta di Gragnano mit feilnem Tomaten-Gemuser agout, Rucola und Parmesan
@ 2 Medaillons vom Schwar zwélder Schweinefilet+

@ Filet von der Wirzbachtaler Forellein Mandelbutter gebraten+

amion K aspressknodel (Serviettenknodel mit Spinat und K ase) auf frischen
@ Steinchampignonsin Krauter sahnesol3e

UNSER JAHRESZEITENMENU

@ Carpaccio vom gebeizten Saibling aus dem W rzbachtal
@ Marzipanterrine mit Pflaumenragout, Zartbitter schokolade und L ebkucheneis
@ Liebelsberger Bauernente (Brust und Keule)

@ Steinpilzrahmsuppe mit Knoblauch- Krauter crodtons
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Tagessuppen- und Vor speisen:

ol

@ Rahmsuppe von rosa Linsen mit Lauch und Balsamico

ol

@ Forellenkraftbr ihe mit Lachsravioli €
! I__r

@ Tageshauptgénge: Roastbeef am Stiick gegart unter der Kréuter- Senfkruste 22
! I__r

@ Seezungenfilet in Curry- Thymianbutter gebraten 24

o, Herzhafter Grinkerntaler mit buntem Gemuse und M ozzar ella Giber backen auf gelber 17

@ Paprikasofie €

Tagesdessert:

I
i

.
@ Vanille- Créme br(lée mit Banane und Physalis
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Nicht kategorisiert

Vegan

Getréanke




Afganische Suppe



