WOCHENKARTE

S3O0.JUNI - 14.JULI 2022

APERITIF-EMPFEHLUNG
Limoncello-Spritz ... 021 € 5,80

VORSPEISEN UND SUPPEN

Frankische Hochzeitssuppe ........oooviiiiiiiee e, .€ 5,00
Sellerierahmsuppe mit hausgebeiztem Lachs ... € 6,50
Meeresfrichtesalat mit Baguette ... € 10,80
Kichererbsen mit Wassermelone und Minze auf Rucolasalat ...................... € 8,80
Beilagensalat ... € 3,50

TYPISCH FRANKISCH

Schaufele mit KIoR ... € 13,80
Sauverbraten mit Klofb ... € 14,80
Spiellbraten mit gebratenen Brezelknédeln ... € 13,80
Matjesfilet Hausfrauen Art mit Salzkartoffeln ... € 13,80
Hausgemachte Bratwurstsilze mit Bratkartoffeln ... € 13,50
3 Frankische Bratwirste mit Kartoffelsalat oder Sauverkraut .......................... .€ 980

PFANNENGERICHTE

Cordon bleu mit Kartoffelsalat ... € 14,50
Schnitzel Wiener Art vom Schwein

oder vom Kalb mit Pommes frites ......ooooovoiiii e, € 13,20 /17,50
Schweinefilet mit glasierten Kirschen und Kartoffelpiree .......................... .€1780
Roastbeef mit gebratenen Krauterseitlingen,

Krauterbutter und Kroketten ..o € 25,80
Saltimbocca vom Kalb mit Krduterreis ..o € 17,80

Salatbowl mit Knusperhdhnchen oder

Garnelen, Mango-Chilli-Dip und Baguette ..................................... € 14,80 /16,80



WOCHENKARTE

S3O0.JUNI - 14.JULI 2022

FISCHGERICHTE
Tagliarini mit Lachs und Aktivkohle-Focaccia ... € 18,50
Kabeljau, gebraten auf Tintenfischsolle mit Risotto und Ginkarotten ........ € 2150

Saiblingsfilet, gebraten auf Quinoagemise
mit Zitronensofe und Salat ... .€ 21,80

VEGETARISCH

Kartoffelgrastl mit Pfifferlingen und

Krauterseitlingen, Rucolasalat (vegan) ..., € 16,50
Hausgemachte Gemise-Kartoffelrésti mit Quark und Salat ....................... € 13,80
DESSERT

Blaubeer-Panna Cotta mit Himbeersorbet ... € 8,50
Mousse au chocolate mit marinierten Erdbeeren ... € 8,50

REGIONALES BEWUSSTSEIN BEIM ESSEN UND TRINKEN
VOM ERZEUGER DIREKT AUF DEN TELLER. DIE INITIATIVE
HEIMAT AUF'M TELLER" STARKT DIE LANDWIRT-
SCI—IAFTLI"CHEN BETRIEBE DER DIREKTEN UMGEBUNG Heima/t
UND SCHUTZT DIE UMWELT. WIR VERWENDEN VIELE

REGIONALE PRODUKTE FUR UNSERE GERICHTE.

DAS IST NACHHALTIGKEIT, DIE MAN SCHMECKEN KANN.
WWW.HEIMAT-AUFM-TELLER.DE
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KURZE WEGE - PURE FRISCHE

Gemise aus dem Knoblauchsland - Fleisch von der Metzgerei Niellelbeck aus Berg
und Metzgerei Dirsch aus Nirnberg - Fisch von der Fischerei Rauh aus Simmelsdorf
Kartoffeln vom Bauer Link aus Ungelstetten - Eier vom Frisch-Ei-Dienst Simon aus

Lauterhofen -





